
PIERWSZA W POLSCE

ALTERNATYWA 

NA BAZIE BIAŁKA BOBU!



ALE TO SIĘ CIĄĄĄĄGNIE...
BEZMLECZNY BY BEZMIĘSNY TO PIERWSZA W POLSCE ALTERNATYWA DLA SERA

NA BAZIE BIAŁKA BOBU, KTÓRA POWSTAŁA Z MYŚLĄ O TYCH, KTÓRZY SZUKAJĄ BARDZIEJ ZRÓWNOWAŻONYCH
ALTERNATYW DLA TRADYCYJNYCH PRODUKTÓW MLECZNYCH.

BEZMLECZNY TO 100% ROŚLINNE ZAMIENNIKI NABIAŁU,
KTÓRE WYGLĄDAJĄ, SMAKUJĄ I ZACHOWUJĄ SIĘ W KUCHNI JAK PRAWDZIWE PRODUKTY MLECZNE!

WEDŁUG BADAŃ EUROMONITOR
INTERNATIONAL I INNOVA MARKET

INSIGHTS, W 2022 ROKU POLACY CORAZ
CHĘTNIEJ SIĘGAJĄ PO ROŚLINNE

ZAMIENNIKI NABIAŁU.

EKSPERCI Z FIRMY NIELSEN WSKAZUJĄ, ŻE
ROŚLINNE PRODUKTY MLECZNE SĄ JEDNYM
Z NAJSZYBCIEJ ROSNĄCYCH SEGMENTÓW

RYNKU SPOŻYWCZEGO, Z ROCZNYM
WZROSTEM NA POZIOMIE 20%.
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 ...NA BAZIE BIAŁKA BOBU, BEZ LAKTOZY I 100% ROŚLINNY,
TEN SER NIE TYLKO DOSKONALE SIĘ CIĄGNIE I TOPI PO
PODGRZANIU, ALE RÓWNIEŻ DODAJE TWOIM ULUBIONYM

DANIOM WYJĄTKOWEGO SMAKU I KREMOWEJ
KONSYSTENCJI. IDEALNY NA KANAPKI, PIZZE I ZAPIEKANKI

– TO MUST-HAVE W KUCHNI KAŻDEGO FOODIE! 
UWAGA! ROZCHODZI SIĘ SZYBCIEJ NIŻ VIRAL NA TIKTOKU!
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Składniki: woda, tłuszcz kokosowy 21 %, skrobia modyfikowana, białko bobu 5 %, sól,
aromaty, regulator kwasowości: kwas mlekowy; barwnik: karoteny; skrobia ziemniaczana. 



ABSOLUTNY HIT WŚRÓD ROŚLINNYCH SERÓW! NA BAZIE
BIAŁKA BOBU I BEZ LAKTOZY, TEN 100% ROŚLINNY SER

SUPER SIĘ CIĄGNIE I TOPI PO PODGRZANIU, NADAJĄC
ZAPIEKANKOM I PIZZY NIESAMOWITĄ TEKSTURĘ I SEROWY
SMAK. DODAJ GO DO SWOICH ULUBIONYCH DAŃ I POCZUJ
RÓŻNICĘ – TO GAME-CHANGER W ŚWIECIE ROŚLINNYCH

SERÓW!
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Składniki: woda, tłuszcz kokosowy 21 %, skrobia modyfikowana, białko bobu 5 %, sól,
aromaty, regulator kwasowości: kwas mlekowy; barwnik: karoteny; skrobia ziemniaczana. 


